AVALIACAO DE AMOSTRAS

EDITAL 010/2026
PROCESSO INTERNO N° 4917/2025

MODALIDADE: PREGAO ELETRONICO NO SISTEMA DE REGISTRO DE
PRECOS

A Prefeitura Municipal de Sabara, por meio do orgéo requisitante do objeto, registra que
examinou a amastra apresentada pela empresa BSM ATACADISTA LTADA e declara que os
produtos foram avaliados conforme parecer do quadro abaixo:
ITEM 1= CARNE ‘BOVINA CUBOS.  TIPO: .CARNE.  DE | 1°, -PATINHO.
APRESENTACAO CORTES EM CUBOS, APROXIMADAMENTE 3 X 3 X 3 CM
SEM OSSO CONGELADA EMBALADAAVACUO o .
+ Quanto ao tipo de carne S

1 Tlpo do corte carne bovma de 1%, Patinho, Ausenma de
08808, cartilagens e aponeuroses e outros contaminantes CONFORME

flsmos/corpos estranhos
A L Quanto a padromza(;ao dos cortes

| 2 Cortes padronizados em cubos aproxunados de 3x3x3 cm. ’ CONF ORME
- Quanto A avalia¢io das caracteristicas de aparagem da carne | '
3. Ausencm de 08808, cartiiacens € aponeuroses. f CONF ORME

s S “'Quanto 2 Rotulagem
4 Presenga das mformacoes conforme legislagdes vigentes
e aphcave1s

CONFORME

SR Raes e /- Quanto 3 embalagem primaria -
5 Saco plastlco atoxwo transparente termo-encolhivel, re-
sistente, termossoldado embalado a vacuo, integra. - CONFORME
e ' Temperatura de receblmento el L E

”6 Conoelado 18 C. acoitavel 19°C.  CONFORME

7.Cor, textura, cheiro e cheiro ¢ caracteristicos do tipo de - CONFORME
carne antes e apds o cozimento.
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Amostra aprovada apos aValiag:io de todos os critérios acima.

JTEM:2: CARNE BOVINA MOIDA. TIPO: :CARNE DE lal PATINHO
SEM OSSO CONGELADA EMBALADA A VACUO R .
: Quanto a0 t1p0 de carne s 1 L o

1 T1po do corte carne bovma de 13 Patmho | [ CONFORME |
Quanto a padromzac;ao dos cortes R
2.Corte moéida e homooeneo _ i ~ CONF ORME
- Quanto aavaliacio das caracteristicas de aparagem da carne | R

3. Ausenc1a de ossos, cartzlacens € aponeuroses f CONF ORME
E IRTRREE LRI TR S T ‘Quanto i Rotulagem

.4 Presenca das 1nf0rrnan;oes éonforme legislacdes vigentes
e ap11cave1s ) CONFORME

Quanto 4 embalagem: prnnarla

5 Saco plastlco atox;co transparente termo-encolhivel, re-

sxstente termossoldado ‘embalado a véacuo, integra CONFORME
e e Temperaturade recebimento i TR
o C Congeiado BT acen;avel 12°C: | " CONFORME

7.Cor, textura, cheiro ¢ cheiro e caracteristicos do tipo de CONFORME
carne antes e apds o cozimento '

Amostra aprovada apos avahac;ao de todos 08 cr1ter1os acima.

JTEM 3: PEITO DE FRANGO EM CUBOS. CUBOS APROXIMADAMENTE 3X3
X3 CM.SEM OSSO CONGELADA EMBALADA A VACUQ. '
Quanto a0 tlpo de carne

I TlpO do corte pelto de franoo SeIm 0SS0 ¢ sem pele T CONFORME
e :_'jQuanto a padromzag:ao dos cortes G SRR

2 Cortes padromzados em cu’oos aprox1mados de 3x3x3 cm:

CONF OR_ME

- Quanto i avaliaciio das caracteristicas de aparagem da carne |
3. Ausen01a de ossos, peles,,cartllagens e gorduras. | CONFORME
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‘Quanto a Rotu!acem

4, Presenca das mformacoes conforme legislagdes vigentes

€ aphcavg:ls CONF ORME
- N ¢ Quanto i embalagem primaria -

5 Saco plastlco at0x1co transparente termo-encolhivel, ré-] CONFORME

31stente termossoldado embalado a vécuo, integra
DR B Temperatura de receblmento

6 Congelado 18°C aceltavei 12°C: ‘ T ‘C.O.NFORME

7.Cor, textura, cheiro e cheiro e caracteristicos do tipo de CONFORME
came antes e apds o cozimento.

Parecer._. g 1;-'35* -3_ B8 R

Amostra aprovada a,pos avahag;ao de todos os CI‘lteI‘IOS acima.

ITEM 4: CARNE SUINA EM TIRAS. TiPO: -PERNIL TRASEIRO SEM 0SSO0.
>y ﬁCONGELADA EMBALADAA VACUO. '

Quanto a0 tlpo de carne _

I Tlpo do corte carne sufna, perml traselro sem 0Ss0. ' | CONFORME
i 'uantoia padromzag:ao dos cortes DR
2 Cortes padromzados em tlras ' ‘ CONFORME
. :Quanto d-avaliaciio das caracteristicas de aparagem da carne ; - :
3. Ausenma de gorduras 0S30s, cartﬂacens e tendGes. ’ CONFORME
S e e - Quanto a Rotulagem - o
4] Presenca das mformagoes conforme legislacGes vigentes e ap11~ CONP ORME
céveis.

- Quanto-a embalagem priméria. - . .

5 Saco pIastzco atox1co transparente termo-encolhivel, res1stente

termossoldado, embalado avacuo, integra. CONFORME
Sr j_. _;z __ :._:r; L Temperatura de receblmento ST B -
6 Conoelado -18°C aceztavei l’)"C : CONFORME

7.Cor, texftura1 chezro e chelro e caractenstlcos do tzpo de carne ) CONF ORME ]
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antes € apOs 0 cozimento.

o Parecer: .o

\émostra aprovada apds avaliacio de todos os critérios acima.

Sabari, 07 de maio de 2026. -
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Analista de Educagio Bésica/Nutricionista
Matricula 27972
Secretaria Municipal de Educacio
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