PREFEITURA MUNICIPAL DE SABAR[\
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAQO

ADMINISTRAGAO 2021-2024 e

DECLARACAO DE AMOSTRA
EDITAL 054/2022
PROCESSO INTERNO: 2.133/2022
MODALIDADE: PREGAQ ELETRONICO NO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

A Prefeitura Municipal de Sabara, por meio do 6rgao requisitante do objeto, registra que examinou a
amostra apresentada pela empresa PONTO DA CARNE DISTRIBUIDORA LTDA, cadastrada sob
o CNPJ 40.686.306/0001-68, e declara que os produtos foram avaliados conforme parecer do quadro
abaixo:

MARCA

QUANTIDADE | by C1STRO | PARECER

ITEM ESPECIFICAGOES TECNICAS T
CARNE BOVINA DE 12: PATINHO, EM CUBOS COM
DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM.
CONGELADA, SEM 0SS0. ABATIDAS
HUMANITARIAMENTE sSOB INSPECAO
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDICOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O
PROCESSAMENTO DEVERA SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA,  CARTILAGEM, TENDOES E
APONERVOSES). ISENTO DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO, QUE
SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA, E NAO PODERA
APRESENTAR SINAIS DE DESCONGELAMENTO
(CRISTAIS DE GELO). DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18°C, SENDO ACEITAVEL - BEEFALLO

01 12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM  1PCT (KG) IMA APROVADA

PRIMARIA, PACOTES CONTENDO 1 KG: 14137
EMBALADO A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. ROTULAGEM:
DEVE ATENDER A LEGISLAGCAO VIGENTE, COM A
IDENTIFICACAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBO DO SIF
(SERVICO DE INSPECAO FEDERAL) E N ° DA
APROVAGAQO DE ROTULO EMITIDO PELO DIPOA
(DEPARTAMENTO DE INSPEGCAC DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA (INSTITUTO MINEIRO
DE AGROPECUARIA). EMBALAGEM SECUNDARIA:
EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 11 MESES. APRESENTANDO
NA ENTREGA 90% DE VIDA UTIL, DE ACORDO
COM DA DATA DE FABRICACAO E VALIDADE A
CONSTAR NA EMBALAGEM.



02

03

CARNE BOVINA DE 1°: PATINHO, MOIDA.
CONGELADA. SEM 0SSO0. ABATIDAS
HUMANITARIAMENTE SOB INSPECAO
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDICOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O
PROCESSAMENTQ DEVERA SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM, TENDOES E
APONERVOSES). ISENTO DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO, QUE
SEJAM IMPROPRIAS AQO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA, E NAQ PODERA
APRESENTAR SINAIS DE DESCONGELAMENTO
(CRISTAIS DE GELO). DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18°C, SENDO ACEITAVEL -
12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMARIA, PACOTES CONTENDO 1 KG:
EMBALADO A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. ROTULAGEM:
DEVE ATENDER A LEGISLACAQ VIGENTE, COM A
IDENTIFICACAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBO DO SIF
(SERVICO DE INSPECAO FEDERAL} E N ° DA
APROVACAC DE ROTULO EMITIDO PELO DIPOA
(DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA (INSTITUTO MINEIRC
DE AGROPECUARIA). EMBALAGENM SECUNDARIA:
EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 11 MESES. APRESENTANDO
NA ENTREGA 90% DE VIDA UTIL, DE ACORDO
COM DA DATA DE FABRICACAC E VALIDADE A
CONSTAR NA EMBALAGEM.

PEITO DE FRANGO, EM CUBOS, COM

DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM. SEM
PELE E SEM 0SSO, CONGELADO E SEM
TEMPEROQ. ABATIDAS HUMANITARIAMENTE SOB
INSPECAO VETERINARIA, MANIPULADA EM
CONDICOES  HIGIENICAS  SATISFATORIAS.
DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C,
SENDO ACEITAVEL -12°C, NO MOMENTO DA
ENTREGA. DURANTE © PROCESSAMENTO
DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
(ELIMINAGCAQ DOS EXCESSOS DE GORDURA,).
SEM ACUMULO DE SANGUE E GELO, NO MAXIMO
6% DO SEU PESO EM AGUA (DE ACORDO COM A
PORTARIA  210/98 DO  MINISTERIO DA,
AGRICULTURA). EMBALAGEM PRIMARIA,
PACOTES CONTENDO 1 KG: EMBALADO A
VACUO, MATERIAL TERMO-ENCOLHIVEL,
ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO. SECUNDARIA EMBALAGEM
DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E
QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM: DEVE
ATENDER A LEGISLAGAC VIGENTE, COM A,
IDENTIFICACAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBO DO SIF
(SERVICO DE INSPECAO FEDERAL) E N° DA,
APROVACAOQ DE ROTULO EMITIDO PELO DIPOA
(DEPARTAMENTO DE INSPEGCAQ DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA (INSTITUTO MINEIRO

1 PCT (KQ)

1 PCT (KG)

BEEFALLO
IMA
14137

BEEFALLO
IMA
14137

APROVADA

APROVADA
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DE AGROPECUARIA). VALIDADE MINIMA DE 10
MESES. APRESENTANDG NA ENTREGA 90% DE
VIDA UTiL, DE ACORDO COM DA DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE A CONSTAR NA
EMBALAGEM.

t .
CARNE SUINA: PERNIL TRASEIRO. CONGELADO

E SEM TEMPERQ, EM ISCAS DE
APROXIMADAMENTE 20 GRAMAS. ABATIDAS

HUMANITARIAMENTE sOB INSPECAQ
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDIGOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DEVERA

APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C, SENDC
ACEITAVEL -12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA.
DURANTE O PROCESSAMENTO DEVERA SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS
EXCESSOS DE GORDURA). ISENTO DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO,
QUE SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA. EMBALAGEM
PRIMARIA, PACOTES CONTENDC 1 KG:
EMBALADO A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE MERCADO, QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO
VIGENTE, COM A IDENTIFICAGAC DO CORTE
UTILIZADO. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGCAO
FEDERAL) E N° DA APROVAGAO DE ROTULO
EMITIDO PELO DIPOA (DEPARTAMENTO DE
INSPECAC DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL)
ou IMA (INSTITUTO MINEIRO DE
AGROPECUARIA). VALIDADE MINIMA DE 11
MESES. APRESENTANDO NA ENTREGA 90% DE
VIDA UTIL, DE ACORDO COM DA DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE A CONSTAR NA
EMBALAGEM.

BEEFALLO
1 PCT (KG) IMA  APROVADA
14137

Sabara, 30 de Junho de 2022
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Secretaria Municipal de Educagao




PREFEITURA MUNICIPAL DF SABARA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

— ADMINISTRAGAO 20212024 /
e ——————

DECLARACAO DE AMOSTRA
EDITAL 054/2022
PROCESSO INTERNO: 2.133/2022
MODALIDADE: PREGAQ ELETRONICO NO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

A Prefeitura Municipal de Sabara, por meio do drgao requisitante do objeto, registra que examinou a
amostra apresentada pela empresa ANASTACIO VARIEDADES, cadastrada sob o CNPJ
35.785.640/0001-39, e declara que os produtos foram avaliados conforme parecer do quadro abaixo:

MARCA

QUANTIDADE | by 19TRO | PARECER

ENTREGUE

— 1 —

ITEM ESPECIFICAGOES TECNICAS

| . , |
CARNE BOVINA DE 12: PATINHO, EM CUBOS COM
DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM.
CONGELADA, SEM 08S0. ABATIDAS
HUMANITARIAMENTE SOB INSPECAO
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDIGOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O
PROCESSAMENTO DEVERA SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA,  CARTILAGEM, TENDOES E
APONERVOSES). ISENTO DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO, QUE
SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA, E NAO PODERA
APRESENTAR SINAIS DE DESCONGELAMENTO
(CRISTAIS DE GELO). DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18°C, SENDO ACEITAVEL - ERIOLT

01  12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM 1 PCT(KG) IMAgolg APROVADA
PRIMARIA, PACOTES CONTENDO 1 KG:
EMBALADG A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. ROTULAGEM:
DEVE ATENDER A LEGISLAGCAO VIGENTE, COM A
IDENTIFICAGAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBO DO SIF
(SERVICO DE INSPEGCAO FEDERAL) E N ° DA
APROVAGCAQ DE ROTULO EMITIDO PELO DIPOA
(DEPARTAMENTO DE INSPECAQ DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA (INSTITUTO MINEIRO
DE AGROPECUARIA). EMBALAGEM SECUNDARIA:
EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 11 MESES. APRESENTANDO
NA ENTREGA 90% DE VIDA UTIL, DE ACORDO
COM DA DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE A
CONSTAR NA EMBALAGEM.
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03

CARNE BOVINA DE 13 PATINHO, MOIDA.
CONGELADA. SEM 08S0. ABATIDAS
HUMANITARIAMENTE SOB INSPECAQ
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDICOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O
PROCESSAMENTO DEVERA SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM, TENDOES E
APONERVOSES). ISENTO DE ADITIVOS 0OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO, QUE
SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA. E NAO PODERA
APRESENTAR SINAIS DE DESCONGELAMENTO
(CRISTAIS DE GELO). DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18°C, SENDO ACEITAVEL -
12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMARIA, PACOTES CONTENDO 1 KG
EMBALADO A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. ROTULAGEM:
DEVE ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE, COM A
IDENTIFICACAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBO DO SIF
(SERVIGO DE INSPEGCAO FEDERAL) E N ° DA
APROVACAO DE ROTULO EMITIDO PELO DIPOA
(DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA (INSTITUTO MINEIRO
DE AGROPECUARIA). EMBALAGEM SECUNDARIA:
EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 11 MESES. APRESENTANDO
NA ENTREGA 90% DE VIDA UTIL, DE ACORDO
COM DA DATA DE FABRICACAO E VALIDADE A

CONSTAR NA EMBALAGEM.
PEITO DE FRANGO, EM CUBOS, COM

DIMENSOES APROXIMADAS DE 3X3X3 CM. SEM
PELE E SEM 0SSO, CONGELADO E SEM
TEMPERO. ABATIDAS HUMANITARIAMENTE SOB
INSPECAO VETERINARIA, MANIPULADA EM
CONDICOES  HIGIENICAS  SATISFATORIAS.
DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C,
SENDO ACEITAVEL -12°C, NO MOMENTO DA
ENTREGA. DURANTE ©Q PROCESSAMENTO
DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
(ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE GORDURA,).
SEM ACUMULO DE SANGUE E GELO, NO MAXIMO
6% DO SEU PESO EM AGUA (DE ACORDO COM A

PORTARIA  210/98 DO MINISTERIO DA

AGRICULTURA}. EMBALAGEM PRIMARIA,
PACOTES CONTENDO 1 KG: EMBALADO A
VACUO, MATERIAL TERMO-ENCOLHIVEL,
ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO. SECUNDARIA: EMBALAGEM
DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E
QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM: DEVE
ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE, COM A
IDENTIFICAGAO DO CORTE UTILIZADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM CARIMBQ DO SIF
(SERVICO DE INSPEGCAQ FEDERAL) E N° DA
APROVAGCAO DE ROTULO EMITIDO PELO DIPQA
(DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS

DE ORIGEM ANIMAL) OU IMA {INSTITUTO MINEIRO

1 PCT (KG)

1 PCT (KG)

FRIOLI
IMA 8018

FRIOLI
IMA 8018

APROVADA

APROVADA
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DE AGROPECUARIA). VALIDADE MINIMA DE 10
MESES. APRESENTANDO NA ENTREGA 90% DE
VIDA UTIL, DE ACORDO COM DA DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE A CONSTAR NA
EMBALAGEM.

CARNE SUINA: PERNIL TRASEIRO. CONGELADO
E SEM TEMPERO, EM  ISCAS DE
APROXIMADAMENTE 20 GRAMAS. ABATIDAS

HUMANITARIAMENTE SOB INSPECAO
VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDICOES
HIGIENICAS SATISFATORIAS. DEVERA

APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C, SENDO
ACEITAVEL -12°C, NO MOMENTO DA ENTREGA.
DURANTE O PROCESSAMENTO DEVERA SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS
EXCESSOS DE GORDURA). ISENTO DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO,
QUE SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). SERA
ADMITIDO ATE 5% DE GORDURA. EMBALAGEM
PRIMARIA, PACOTES CONTENDO 1 KG:
EMBALADO A VACUO, MATERIAL TERMO-
ENCOLHIVEL, ATOXICO, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE MERCADO, QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO
VIGENTE, GOM A IDENTIFICAGAQ DO CORTE
UTILIZADO. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGCAO
FEDERAL) E N° DA APROVAGAO DE ROTULO
EMITIDO PELO DIPOA (DEPARTAMENTQO DE
INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL)
ou IMA  (INSTITUTO MINEIRO DE
AGROPECUARIA). VALIDADE MINIMA DE 11
MESES. APRESENTANDO NA ENTREGA 90% DE
VIDA UTIL, DE ACORDO COM DA DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE A CONSTAR NA
EMBALAGEM.

FRIOLI

1PCT(KGY  1va 8018

APROVADA

Sabara, 30 de Junho de 2022
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